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Liebe Gourmets, unser Name ldsst es ja
schon erahnen: dass wir gern unterwegs sind,
um Lebensmittel von besonderer Herkunft zu
entdecken. Die stellen wir am liebsten zu einem
besonderen Erlebnis zusammen - rund um Thema,
Anlass und Vorlieben, egal ob fiir ein Abendessen,
Tasting oder wie in diesem Fall: als Geschenk.
Denn jeder liebt gutes Essen. Und unsere Pro-
dukte sind so besonders, dass sie es einem leicht
machen, auch individuellste Geschmicker genau
zu treffen. Darum zdhlen nicht nur ganz beson-
dere Menschen zu unseren Kunden, sondern auch
renommierte Firmen und Institutionen von Karl
Lagerfeld bis zum Auswartigen Amt. Auch Appetit
bekommen? Dann wiinschen wir viel Freude beim
Entdecken unserer Geschenke mit Geschmack.

Eure Katerina VON UND ZU T1SCH
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Sulle Europareise

Diese Auszeit macht einfach gliicklich

Belgische Schokolade der berithmten Dolfin Ma-
nufaktur, kleines Schokofondue aus Frankreich,
Amaretti aus Ttalien, Sirupwaffeln der englischen
Traditionsmanufaktur Cartwright & Butler. So
unterschiedlich die Herkunft auch sein mag: Das
Talent, einen Augenblick in etwas ganz Besonde-
res zu verwandeln, haben sie alle gemeinsam.

Dolfin 70 % Cacao & Fleur de Sel 708
Fondue Chocolat 90g
Amaretti 1Stiick, 23 g
Caramel Syrup Waffles 8og

16,50 €



La Deutsche Vita

GenieRen mit traditionstrachtigen Manufakturen

aus der Heimat

Wildschwein- und Wildentenpastete aus dem tber
hundert Jahre alten Meisterbetrieb in der Liine-
burger Heide, Gin dessen Rezeptur auf das Jahr
1951 zurtckgeht und Wurstkuchl, der bertthmte
Senf aus der dltesten Wurstbraterei des Landes.

Wildschweinpastete 100g
Wildentenpastete 100g
Monkey 47 Gin 50 ml
Waurstkuchl SiiBer Senf 200 ml

23€



So 1sst Berlin

Zwei ausgezeichnete Reprisentanten der

Berliner Foodszene

Our Vodka wird direkt in Kreuzberg gebrannt
und besticht durch seinen leicht zitronigen Ab-
gang. Die Grillsauce von Mmi hat sich bei uns
zum Muss beim BBQ gemausert und ist in Berlin
exklusiv bei VON UND ZU TISCH erhiltlich.

Our/Berlin Vodka 37,5 % vol. 350ml
Mmi Grill Sauce 200ml

23€



Mediterrane Raritaten

Die uberraschen selbst den Gourmet,
der schon alles hat

In Caviaroli ist exzellentes Olivendl in Kaviar-
form verwandelt, frei nach der Idee von Mole-
kularkoch-Genie Ferran Adria. Das schnittfeste
Balsamico-Gelee adelt gekonnt jeden Késehappen.
Dazu die ,Jahrgangssardinen” von 2013: Dieses
Pradikat darf jeweils nur der beste Fang des Jahres
tragen, Kenner lagern sie wie Wein im Keller.

Caviaroli de Oliva Virgen Extra 508
Saporina - Saporoso in gelatina 158
Sardines Millésimées 158

45¢€
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Das Kleine Schwarze

Passt perfekt - schwarzes Risotto mit Sepia-Tinte

Einfach beim Ansetzen des Risottos die Sepia-
Tinte und das Meersalz hinzufiigen und schon
wird der Klassiker zum auRergewdhnlichen
Genuss - auch fiir die Augen! Herrlich zu kombi-
nieren mit angebratenen Meeresfriichten und
gutem Olivendl.

Risotto Carnaroli Superfino 400g
Tinta de Sepia 48
Sal de Ibiza ,,Granito“ 31,18

13,50 €



Gin Gin

Der AnstoR zum AnstoRen

Dieses Set aus zwel hochwertigen Kristallglas-
Tumblern will sofort ausprobiert werden: am
liebsten mit dem berithmten Gin aus Schwarz-
wilder Manufaktur, der dank seiner Geheimzutat
Preiselbeere einzigartig schmeckt. Prost!

2 Tumbler aus Kristallglas je 295 ml Volumen
Monkey 47 Gin 50 ml

22€
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Cheeeeeeeese

Diese Kasebegleiter zaubern jedem Gourmet
ein Lacheln ins Gesicht

Walnusscracker, einzig und allein dafur geba-
cken, um mit Kise kombiniert zu werden. Dazu
Feigenessenz in Kaviarform, eine Krénung fiir
jeden Kidsehappen. Und schnittfester Balsamico
aus einer der dltesten Manufakturen von Modena,
zu Kése in der Emilia-Romagna ein Klassiker.
Genau wie beim Gourmet von Welt.

Perles de Saveurs Figue 508
Saporina - Saporoso in gelatina 158
Walnut Bisquits 1758

34€



BERLIN

Origano
di mortagna

Wie beim ersten Mahl

Das unvergessliche Risottogericht

Es braucht nur wenige Zutaten, um viel Eindruck
zu machen. Risotto wie tiblich mit einem Fond
zubereiten, anschlieRend Nusssauce unterrithren
und mit Berg-Oregano bestreuen. Kostlich!

Risotto Carnaroli Superfino 400g
Walnuss Pesto 858
Origano di montagna 10g

18€



Personalitea

Die Teekombination mit Personlichkeit

Der in den Bergen Anatoliens gesammelte wilde
Thymian ist zu schade zum Zerstiickeln - darum
kommt er als ganze Bliite ins Teeglas. Hier trifft
er am liebsten auf den wilden Thymianhonig aus
Epirus, mit seinem zartherben Aroma der Kénig
unter den Honigen. Dazu zwei kostliche Amaretti
aus italienischer Manufaktur.

Le Bénéfique Thyme 158
Thymian Honig 2708
Amaretti 2 Stiick, je 23 g

35€



Meerwert

Genieflen wie Neptun personlich

Diese Sardinen diirfen den Jahrgang 2013 nur
im Namen tragen, weil sie zum besten Fang des
gesamten Jahres gehéren. Dazu Granito aus den
naturgeschiitzten Salinen Ibizas, Sepia-Tinte zum
schwirzen diverser Speisen und Sale Nostrum,
das grobe Meersalz aus Italien fir die Milhle.

Sardines Millésimées 158
Sal de Ibiza ,,Granito* 31,18
Tinta de Sepia 48
Sale Nostrum Grosso 1000g

17€



Unsere Insider Dipps

Kenner kombinieren sie einfach mit gutem Brot

Fruchtige Bruschetta, herzhafte Artischocken-
creme und feine Olivenpastete. Dazu braucht es
maximal noch eine Handvoll guter Freunde und
vielleicht etwas Wein und schon wird der Abend
etwas ganz Besonderes.

Paté de Aceitunas Negras 180g
Bruschetta 180g
Crema di Carciofi 1308

18€
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Mut zu Feige

Hommage an die vielleicht alteste Frucht der Welt

Ein Feigendreierlei in Form von kdstlicher Kon-
fitiire, herrlichen Crackern und Feigenessenz in
Kaviarform - DIE Krénung fiir jeden Késehappen.
Esist kein Wunder, dass die Feige so unvergleich-
lich gut schmeckt: Kaum eine andere Frucht hatte
so viel Zeit, thren Geschmack zu perfektionieren.

Purple Fig Extra Jam 308
Perles de Saveurs Figue 508
Fig Crackers 1508

18€



Teste das Beste

Kulinarische Entdecker lieben die kleine Reise

durch unser groRartiges Sortiment

Miniaturen vom preisgekronten Gin Monkey 47
aus dem Schwarzwald sowie vom handgeernteten
Fleur de Sel aus den naturgeschiitzten Salinen
Ibizas, dazu Feigenkonfitiire, Amaretti aus Italien,
und wilder Lavendeltee aus den Bergen Anatoliens.

Fleur de Lavande 1 Stiick
Sal de Ibiza ,,Granito* 31,18
Amaretti 1Stick, 23 g
Purple Fig Extra Jam 308
Monkey 47 Gin 50 ml

17€
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Der Salzklunker

Zu diesem hochkaritigen Salzkristall sagt
jeder Tisch JA

Das sagenumwobene Salz aus dem Uralgebirge
steckt voller Geschichten und dem Talent, aus
einer einfachen Mahlzeit ein Erlebnis zu machen.
Mit unserer Salzreibe dosiert man es ganz nach
Geschmack und immer wieder frisch.

Salzkristall 100g
Salzreibe 6cm x18cm

15€



Andersrum

Schwarzes Salz und weiRer Pfeffer

Gerade bei den Zutaten, die man taglich verwendet,
1st Abwechslung ein kleiner Luxus. Der weille
Pfeffer ist gereifter und milder im Geschmack als
sein schwarzer Verwandter. Das schwarze Vulkan-
salz aus dem Pazifik ist reich an Aktivkohle und

dadurch besonders bekomm]lich.

Schwarzes Vulkansalz in der Mithle  70g netto
WeiRer Pfeffer in der Mithle 65 g netto

16,50 €
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Orient trifft Okzident

Der einfachste erste Gang der Welt

Entdeckt haben wir dieses kleine Ritual in Agypten.
Man nehme zwei Schalen, eine mit gutem Oliven-
6l, eine mit Ducca und dippe der Reihe nach Brot
hinein. Die Mischung aus Gewilirzen wie Minze,
Kreuzkiimmel, Thymian, Sesam und Meersalz
verschmilzt mit dem ausgezeichneten Olivendl
aus griechischer Familienmanufaktur zu einem
kostlichen Geschmackserlebnis.

Duccadip 508
Greek Virgin Natives Olivendl Extra 330ml
mit Ausgiefer

17,50 €



Abendmahl

Herzhaftes Pastagericht mit kostlichem Rotwein

Die Pasta darf erst im groben Meersalz baden,
bevor sie im Ragu Toscano mit wildem Berg-
Oregano bestreut wird. Dazu portugiesischer
Ciranda - fertig ist ein geschmackvoller Abend.

Ciranda Rotwein 0,751
(Trincadeira, Aragonez, Syrah)

Rummo Spaghetti 500g
Sale Nostrum 1000g
Ragu Toscano Bio 1908
Origano di montagna 10g

24 €



E1, wie schon

Die brauchen sich zu Ostern nicht verstecken

Kostliche Pralinen in Form von andalusischen
Schokomandeleiern, ein Amaretti aus Aprikosen-
kernmehl und gemahlenen Mandeln, Karamell-
waffeln aus englischer Traditionsbackerei, dazu
dunkle Schokolade aus berithmter Manufaktur
in Belgien.

Dolfin Amandes grillées 708
Amatllons 358
Amaretti 1Stiick, 23 g
Caramel Syrup Waffles 8og

12,50 €



Osterhasen fur
Erwachsene

Die machen den Wein zum Osterfest
unvergesslich

Passend zu Ostern zieren Hasen das Etikett
unseres kostlichen Weins - und doch schmeckt
der fruchtig-trockene Rote zu jeder Jahreszeit. Der
Corker Haschenbausatz verwandelt den Korken
anschliefend in den Osterhasen personlich.

Ciranda Rotwein 0,751
(Trincadeira, Aragonez, Syrah)
Hischenbausatz fiir Korken Set aus 9 Pins

14 €



Die gehoren unter
den Baum

Unsere Pilzraritaten zu Weihnachten

Die Wildschweinpastete mit edlen Pilzen ist
nicht nur zum Fest ein Klassiker. Der Tomaten-
sugo mit Steinpilzen aus erstklassiger italienischer
Bio-Manufaktur ist der ideale Pastabegleiter. Und
die Steinpilz-Truffelpastete ist einfach zu jeder Zeit
etwas ganz Besonderes.

Wildschweinpastete mit edlen Pilzen 100g
Paté de Boletus y Trufa 180g
Sugo pronto bio ai funghi porcini 300g

21,50 €



Frohe Weinachten

Mit dem Wein zum Fest

Unser ,Hito“ aus dem beruhmten Ribera del
Duero verkorpert perfekt den neuen Stil der
Spanier. Er vereint die volle Frucht mit einem
langen Abgang, ohne schwer daherzukommen.
Nach dem Genuss verwandelt sich die Flasche in
einen schonen Kerzenstdnder und bringt Fest-
tagsstimmung an den Esstisch.

Hito von Cepa 21 (Tempranillo) 0,751
Flaschen-Kerzenstinder Jgcm

24 €



Service & Konditionen

Gerne stellen wir fir euren individuellen Anlass
eine ganz personliche Geschenkbox zusammen

Auf Wunsch kdnnen wir eine Beilage integrieren

Je nach Auflage und Verfigbarkeit bitten wir
um eine Vorlaufzeit von 7 Tagen

Bestellungen fiir 2015 nehmen wir bis zum
15. Dezember entgegen

Versandservice bieten wir innerdeutsch ab 5,90 €

Fur B2B Kunden und andere GroRabnehmer
bieten wir exklusive Konditionen nach Absprache

Bestellung & Beratung

Per Mail an info@vonundzutisch.de

Telefonisch unter 030 24 62 68 97,
taglich von 12 bis 19:30 Uhr
Rund um die Uhr unter www.vonundzutisch.com

Oder personlich bet VON UND ZU TISCH,
Auguststr. 52, 10119 Berlin

Wir freuen uns auf euch!


http://www.vonundzutisch.com
mailto:info%40vonundzutisch.de?subject=Geschenke%20mit%20Geschmack

